
Amuse Bouche : 
Tataki de veau / Feuille de riz / Cacahuète

Veal tataki / Rice paper / Peanut

Entrée : 
Gambas / Fenouil / Moutarde violette / Citron confit

Prawns /Fennel / Purple mustard / Confied lemon

Plat 1 : 
Polenta panée / Texture de betterave / Feta / Maïs / Grenade 
Breaded polenta / Beetroot texture / Feta / Corn / Pomegranate  

 
Plat 2 : 

Filet de Bœuf  / Champignons sauvages / Truffe noire / Sauce 
Porto

Beef  fillet / Wild mushrooms / Black truffle / Porto sauce

Dessert : 
Moelleux au chocolat / Banane / Rose / Sorbet Hibiscus

Chocolate cake / Banana / Rose / Hibiscus sorbet

Saint Valentin
14 février 2025

90€

Chef  Ashwin Marius Le Prince

Infos et réservations arborerestaurant.com


